—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAR YAGDI KEK

4 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase

3 Adet yumurta

1 Paket vanilya

2 Yemek KagiJi kakao

1 Su Bardag toz seker

1 Su Bardag st

1 Cay Bardagi pudra sekeri (lizerine)
3 Su Bardagi un

2 Paket kabartma tozu

Yumurta ve sekeri mikserle 2-3 dk ¢irpalim.Bu karisima sana margarin ve siti ekleyip biraz daha ¢irpalim.En
son un,vanilya ve kabartma tozunu ekleyip giizelce karigtiraim.Yagl kaliba karigimin yarisini dékelim.Kalan
karisima kakao ekleyip karistiralim ve kaliba dékip 175 derece firinda 40-45 dk pisirelim.Firindan ¢ikarinca
biraz bekletip kaliptan ¢ikaralim ve zerine pudra sekeri serpelim.

© lezzetler.com tarif no:85226 « adi:Kar Yagdi Kek « génderen:ziros « indirme tarihi:13.03.2025 - 00:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kar-yagdi-kek-vt62693
http://www.tcpdf.org

