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KAR TATLISI

1 paket tuzsuz etimek
Serbeti igin:

2 su bardagi su

1, 5 su bardagi toz seker
2 damla limon suyu
Kremasi igin:

5 su bardagi sit

6 yemek kasigi pirin¢ unu
2 fincan toz seker

1 paket vanilya

Uzeri igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st
Hindistancevizi

Once serbeti hazirlayin. Seker ve suyu karistirarak tencereye alin. Kaynamaya baslayinca limonu sikin. Birkag
dakika kaynadiktan sonra ocagin altini kapatin ve sogumaya birakin.

Etimekleri borcama sirayla dizin ve lzerine serbeti dokin. Krema igin tencereye piring ununu, sekeri ve st
katip ocagin altini a¢in ve sirekli karigtirin. Krema kaynayinca 1 paket vanilyayi ekleyerek karistirin.

Kremayi sicak sicak etimeklerin tizerine dokin. Krem gantiyi sutle girpin ve képurtdin.

lyice soguyan muhallebinin Gzerine sUrin, hindistancevizi serpip dolapta beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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