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KAR TANESI TART

Tart hamuru icin:

1 paket tart un

2 adet yumurta

100 gr margarin (yumusak )
Kremasi icin:

1 poset hindistan cevizli puding
500 ml sut

1 paket vanilinli pasta kremasi
150 ml kayisi suyu (buzdolabinda sogutulmus )
500 gr taze kayis!

Uzeri icin:

2 yemek kasigi hindistan cevizi

Tart una, yumurtalari ve margarini ekleyerek 3-4 dakika ¢irpin. 28 cm ¢apinda yaglanmis tart kaliba yayin ve
isitilmig firinda 35 dakika kadar pigirin.

Finndan ¢ikartip sogutun.

Hindistan cevizli pudingi 2,5 su bardagi sut ile pigirin. Arada karigtirarak sogutun ve buzdolabinda 1 saat
bekletin. Pasta kremasini kayisi suyu ile 2-3 dakika girpin. Soguk Hindistan cevizli pudingi de ilave edip 3
dakika daha ¢irpin. Kayisilari ortadan ikiye kesip tartin Gzerine siralayin. Uzerine kremayi yayin, dizeltip kasigin
tersi ile gukurlar olusturun. Hindistan cevizi serpip kayisi ile stsleyin. Buzdolabinda 3-4 saat bekletip
dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:125687 « adi:Kar Tanesi Tart « gdnderen:buba « indirme tarihi:08.05.2024 - 06:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kar-tanesi-tart-vt92625
http://www.tcpdf.org

