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KAR TANESI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

% su bardag tereyag

1 su bardagi esmer seker
1 yumurta

4 su bardagdi pekmez

1 tutam tuz

2 su bardagi un

2 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi zencefil
Pudra sekeri

Yarim ¢ay kasigi targin

Eritilip sogutulmus tereyagi ve esmer sekeri bir kaba alip krema kivamina gelinceye kadar mikserle ¢irpin.
Yumurta ve pekmezi ekleyin. Bagka bir kapta un, karbonat, tuz, tarcin ve zencefili karigtirin. Bu karigimi
tereyagl karisima yavasca ekleyin ve iyice karigtirin. Hamurun Gzerini kapatin ve yaklasik 2 saat dinlendirin. 3
mm kalinliginda ag¢in. Kar tanesi seklinde bir kalipla kesin. Yaglanmisg firin tepsisine dizip 6nceden 190 derecede
isitilmig firinda yaklagik 10-12 dakika pisirin. llindiktan sonra Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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