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KAR DONDURMA

MALZEMELER

750 gr krem santi

1 tath kasigi nescafe
35 adet kesme seker
1 su bardag@i findik

6 adet yumurta

HAZIRLANISI
Yumurtalari ve sekeri ¢atalla karistirip, ezin ve ¢ dakika pigirin. Sonra 20-25 dakika mikserle ¢irpin. Krem santi,

nescafe ve badem ilave edip, karistirin ve bir kaliba bosaltin. Buzlukta dondurun. Uzerine gikolata sosu dokiip,
servis yapin.
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