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KAPYALI TARHANA CORBASI

2 adet kirmizi kapya biber
3 dis sarimsak

1 su bardagi tarhana

1 ¢corba kasigi tereyag

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Biberlerin tohumlari alinir, rondodan gegirerek minik pargalara ayrilir. Tencereye tereyadi konur, ateste eriyince
biberler atilir, bir kag dakika sonra kiyilmig sarimsaklar ilave edilir. Tarhana ve soguk su katilir. Devamli
karigrarak bir tagim kaynatilir. Tuz eklenir ve atesten alinir.
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