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KAPYA BIBERLI FAJITA

750 gr. bonfile dana eti

1 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

1 kase kapya biber

1 adet sari biber

1 adet kirmizi biber

1yemek kasiJi soya sosu

1 yemek kasigi barbekl sosu
Bir miktar tortilla

1 tath kasidi tuz, karabiber, kekik
2 yemek kasigi margarin

Etleri ve diger sebzeleri julyen dograyin. Daha sonra etleri dinlendirin. Tavanin i¢cine margarini koyun. Etleri
hafifge pisirin. Ardindan sebzeleri ekleyin ve devamli sallayarak pisirmeye devam edin. Soya sosu ve barbeku
sosu arada dokerek tatlandirin. Daha sonra lavas ve tortilla ile servis edin.
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