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KAPYA BIBERLI EKMEK

1 paket yas maya

1 cay kasigi seker

2 blyuk ¢cay bardag su
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

2 adet kapya biber

Yag maya, seker ve Ilik su iyice karigtirilir. Yag, tuz ve ele yapigmayan bir kivama gelene kadar un eklenerek
yogrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra tohumlari gikarilmig, ince ince kiyiimig biber ilave edilir.
Hamura katilir, kisa sure yogrulur. Uzeri kapatilir, yarim saat daha dinlendirilir. Daha sonra yaglanmig, baton kek
kalibina yerlestirilir. 190 derece firinda yaklasik 50 dakika pisirilir.
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