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KAPYA BIBER SOTESI

Fatih Belediyesi

1 kilogram kapya biber

2 yemek kasigi zeytinyagi
2 cay kasigi tuz

4 yemek kasigi yogurt

3 dig sarimsak

1 tutam maydanoz

2 ceviz

Biberleri yikayin ve ortalarina bigakla birer delik agtiktan sonra yaglh kagit serilmig bir firin tepsisine dizin.
Onceden i1sitilmis 200 derece firina verin ve yaklasik 35 dakika bu sekilde pismeye birakin.

Ara ara kontrol edin. Biberler kozlendikten sonra kabuklarini soyun ve ince ince dilimleyin.

Bir tavaya yagi alin ve dilimlediginiz biberleri tavaya alin. Ustline tuzunu da ekleyin ve orta ateste yaklagik 15
dakika kavurun. Biberler kavrulduktan sonra bir servis tabagina alin. Yogurtlu sos i¢in; yogurdu bir kaba alin,
ustlerine sarimsaklari rendeleyin. Tuzunu da ekleyip glzelce karigtirin. .

Hazirladiginiz yogdurtlu sosu, servis tabagina aldiginiz biberlerin tstiine gezdirin. Ince ince dogradiginiz
maydanoz ve cevizle susleyerek servis edin.
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