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KAPYA BIBER ARASI BEZELYELI PATATES

1 kg haglanmig patates

1 yemek kagigi margarin

Tuz

1 su barda@ haslanmig bezelye
Besamel sos igin:

2 yemek kagsidi margarin

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

50 gr kagar peyniri rendesi

10 adet kirmizi dolmalik biber

Patatesler haslanip, kabuklari soyulur. Sicak halde iken ¢atalla ezilerek plre yapilir. 1 yemek kasigi margarin ve
tuz eklenip karistirilir. Haglanmig bezelye ilave edilir.

Besamel sos i¢in tavada 2 yemek kasigi margarin eritilir, icine 2 yemek kasigi un ilave edilip kavrulmaya
baslanir. Un kavrulunca i¢ine azar azar sut eklenip karistirilir. Tuzu da ilave edilip koyu bir kivama gelene kadar
pigirilir.

Besamel sosu, 50 gr kasar peyniri rendesi ile birlikte bezelyeli patates karisimina eklenip harmanlanir.

Biberler yikanir ve sap kisimlari kesilerek ¢ekirdekleri temizlenir. Hazirlanan besamel soslu patates piresi
biberlere doldurulur. Pigerken patates plresinin disariya tagsmamasi icin iki biberin agik kisimlari kargi karsiya
getirilerek firn kabina dizilir. 180 derece firinda biberler yumusayincaya kadar pisirilir.
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