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KAPUSKA

Yarim lahana (1 kg)

1 adet blyUk boy sogan
Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi biber salgasi
2 adet arnavut biberi

Tuz, pulbiber

2 ¢orba kagsiJi piring

Yeteri kadar su

Lahanay temizleyip ince kiyin. Yemeklik dogranmig sogani siviyagda kavurun. Uzerine salgalari ilave edin.
Birkag¢ dakika sonra lahanayi tencereye alin. Uzerine piring, arnavut biberi, tuz ve pulbiber katin. Kisik ateste
kapag! kapali olarak, lahana diriligini kaybedene dek ara sira tencereyi sallayarak pigirin. Daha sonra yarim su
bardag su ilave edin. Lahana tamamen yumusayinca ocaktan alin.
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