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KAPUSKA

1 kilo dogranmig lahana

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasid! karabiber

Yeteri kadar kaynar su

Istege gbre dogranmis bir adet patates

Once soganlari yemeklik dograyin. Ardindan tencereye tereyagini ekleyin ve soganlari kavurun. Salgayi ekleyin
ve kavurmaya devam edin.

Dogranmig lahanalari ekleyin ve karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste pisirin.

15 dakika kendi suyuyla pisirdikten sonra kaynar suyu ekleyin.

Birkag tur kaynadiktan sonra tuzunu ve baharatlarini ekleyin.

Kisik ateste pisirin. Istediginiz yumusakliga ulasinca ocagin altini kapatin. Kapuska hazir. Dileyenler igerisine
patates de ekleyebilir.
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