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KAPUSKA

1 orta boy beyaz lahana
2 adet orta boy sogan

2 yemek kagsidi sivi yag
2 adet domates

2 yemek kasigi salga

1 cay bardag piring

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizi pul biber
4 su bardagi su

Limon

Lahanayi temizleyip ince seritler halinde dograyin.

Soganlari ince ince dograyin.

Domatesleri rendeleyin veya ki¢Uk kicUk dograyin.

Genis bir tencereye sivi yagdi alin, dogranmig soganlari ekleyip pembelesene kadar kavurun.
Soganlar pembelestikten sonra salgayi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Rendelenmis veya dogranmig domatesleri ekleyip karigtirin.

Dogranmig lahanayi ekleyin, tuz ve baharatlari da ekleyip karigtirin.

Yikanmug pirinci ekleyin ve birkag dakika daha karigtirarak kavurun.

Uzerine suyu ekleyin, kaynamaya birakin.

Kaynadiktan sonra atesi kisin ve kapagi kapall olarak lahana yumusayana kadar pisirin. Arada karistirabilirsiniz.
Pistikten sonra istege bagl olarak limon suyu ekleyip karigtirin.

Kapuskayi ocaktan alin ve sicak servis yapin.
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