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KAPLUMBAGA SANDVIC

300 ml ilk su

1 paket maya

3 yemek kasigi tereyagi
3 yemek kasigi toz seker
1 tath kasigi tuz

1 adet yumurta sarisi

4 su bardagi un

1 paket margarin

250 gram salam

6 adet salatalik

4 dal marul yapragi

Ilik su icinde maya, seker ve tuz karigtirilir.

5-10 dakika kadar bekletilir. Ardindan margarin ve un eklenerek kulak memesi yumusakhginda hamur yogrulur.
Hamurun Gzeri kapatilip iki misli oluncaya kadar ilik bir yerde bekletilir. Bu mayalanma siresi yazin daha kisa,
kisin daha uzun olur.

Hazir olan hamurumuzu yuvarlak sekil vereleim hazirlicamiz sandvi¢ ekmeklerinin yarisi diz kalacak diger yarisi
hamurun Uzerine yuvarlak siskinlikler olusturulur ve tzerlerine yumurta sarilari sardldr, dnceden isitilmis 180
derecelik firnda 10 dakika pisirin. Marul yapraklarimizi servis tabagina dizin Gzerine hazirladigimiz diiz sandvi¢
ekmegini koyup Uzerine tereyagi strtin, Gzerine salam koyun ve salatalik dilimlerini koyup Uzerine tirtikli
yaptigimiz sandvig ekmegini yerlestirin ve kaplumbaga sandvigimiz servise hazir.
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