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KAPLUMBAGA SALATA

1 paket makarna

1 Kg salatalik

2-3 adet havug

1 adet yumurta

Bir tutam tuz

Bir miktar siviyag

1/2 demet maydanoz

istedigimiz gesit makarnayi hagliyoruz.Havuclarimizi temizleyip ayikladigimiz maydonoz ile rondoda gekiyoruz.
Haslanmis makarna ile istediginiz kadar mayonez yag ve tuz ile karnstiriyoruz. Gukur bir borcami (tercih ettiginiz
buyUkllkte ve cukurlukta) strech ile kapladiktan sonra. Hazirladigimiz makarna karigimini i¢ine bosaltiyoruz.
Yanlarda kalan strech parcalarini Gzerine kapatip biraz elimizle bastirip sikistirimasini sagliyoruz. 1 adet
yumurtay! hasliyoruz. Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra (iyice sogumasi ve sikismasi igin)¢ikarip duz bir
tabaga ters olarak ¢eviriyoruz. Pargali olarak soydugumuz salataliklari halka halka kesip yuvarlak olarak sekil
almis makarnanin Ustlnu kapliyoruz. 1 blyik boy salatalifi da 4 esit parcaya bélim (gene parc¢ali soyulmus) her
parcanin bir tarafindan kiiglk 4'e bdlerek(tamamen degil,ayak goriintlisii olmasi icin) salatanin 4 yanina
yerlestiriyoruz. Hagladigimiz yumurtay kamlumbagda bag! yapacagimiz igin tercih ettiginiz yonde salatanin 6n
kismina yerlestiriyoruz. On kisminda bir bigak yardimiyla biraz kesip sarisinin agiz olmasini saglyoruz.Gozlerini
ise 1 adet ¢ekirdegdi ¢ikarilmig siyah zeytini ikiye bdllp yapabilirsiniz. Seker kaplumbagamiz hazir.
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