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KAPLI SANDVIC KEK

1/2 su bardagi yumusamis margarin
1 su bardagi esmer seker

1 adet yumurta

1 tath kasigi vanilya 6zutu
1/3 su bardagi kakao

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi karbonat

Tuz

1 su bardagi buttermilk

1 su barda@i buttercream
Yeteri kadar kalp sekerleme

Margarini ve sekeri krema kivamina gelene kadar yaklasik 3 dk. orta hizda mixer ile iyice ¢irpin. Yumurta ve
vanilya 6z0tunu ekleyin, karigtirin.

Bagka bir kapta un, kabartma tozu, karbonat, tuz ve kakaoyu eleyin. Kuru karigimin yarisini margarin karigimina
ekleyip kanistirin. Buttermilki ilave edin ve karigtirin. Kalan kuru karigimi da ilave edin ve 6zlesene kadar
karigtirin. Hamuru kalp seklindeki kaliplara 1-1,5 yemek kasigi miktarinda bosaltin.

Onceden 175 C'ye 1sithiginiz firinda yaklasik 8- 10 dk. pigirin. Kekleri 8-10 dk. soguduktan sonra kaliplardan
cikarin. iki kalp kekin arasina kremadan surun ve kenarlarini sekerlemeler ile siisleyin.
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