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KAPLAMALI ELMALI TART

3 su bardagi un

1 yemek kasigi kabartma tozu
1/2 gay kagi§i tuz

1 fincan margarin

2 su bardagi seker

4 adet yumurta

1.5 cay kasI@i vanilya 6zu

1 su bardag st

2 yemek kasidi margarin

2 cay kasigi tarcin

3 yemek kasigi seker

3 adet elma

1 su bardag margarin

6 su bardadi pudra sekeri elenmis
1/2 su bardagi st

2 cay kagig! vanilya 6zl

1 yemek kagigi tarcin

Onceden 350 firini dereceye getirin. Bir kapta, unu, kabartma tozu ve tuzu eleyin. Hafif ve kabarik olacak
sekilde, krema ve seker ile, yaklasik 2 dakika elektrikli karigtiric ile karistirin. lyi karistirma igin her eklemeden
sonra kabin kenarlari asag! dogru kaziyin, birinde yumurta ¢irpin, birinde vanilya 6z ekleyin; birlestirmek icin
iyice karistirin. Baglayan ve kuru maddeler ile biten, déntsimli st ile kuru malzemeyi ekleyin. Tart kaliplarina
bélUsturtp yaklagik 18 dakika pisirin

Elma dolgusu icin orta-ylksek ateste bir tavada ortada margarini eritin. Targin ve gseker ekleyin, karigim
kabarcik olmaya baglayana kadar, bir dakika pisirin. Orta diisiik 1sida , elmalari ilave edin. lyice karigtirin. Elma
yaklasik 10 dakika, pisirin. Atesten alin ve sogumaya birakin. elma karisimi soguyunca, her tart ortasina bir
parca birakin.

Piriizsliz olana kadar bir kap icinde mikser ile margarini ¢irpin. Pudra sekeri, slt ve vanilyayi ekleyin. Seker
kaybolana kadar ¢irpin. Istenilen kivama ulasana kadar, Targ¢ini ekleyip ¢irpin. tartin kenarina santi torbasiyla
sikarak servis edin
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