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KAPICINOLU CIKOLATALI PASTA

200 gr. kahveli ¢ikolata
150 gr. toz seker

250 gr. tereyad

20 gr. kapicgino tozu

2 paket vanilya

5 adet yumurta

100 gr. nisasta

100 gr. kiyilmig findik
6 yaprak jelatin

350 gr. beyaz kuvertir
yarim kilo sit

1 adet ¢ubuk vanilya
4 adet yumurta sarisi
500 ml. krem santi

tuz

150 gr. ¢ikolatayl benmari eritin, tereyagdi 130 gr. toz seker, kapigino, vanilya ve tuzu ¢irpin, yumurtalari ve
erimis cikolatayi ekleyin, un ve nisastayi findikla karigsima ilave edin. Hamuru yagl kagit désenmis 2 firin
tepsisine alin, 180 derecede pigirin. Jelatini soguk suda i1slatin 250 gr. kuvertiiri dograyin, sute kalan vanilyayi
ekleyip kaynatin. 4 yumurta sarisiyla 20 gram sekeri boza kivamina gelene kadar ¢irpin. Sicak st ekleyin, kisik
ateste koyulasana kadar ¢irpin. Jelatini karisimin iginde eritin, kavertlri Gzerine bogaltin, kremsantiyi kati halde
¢irpin, kremaya katin. Hamuru enlemesine ikiye kesin, 4 pargadan birini aliminyum folyoya Uzerine yerlegtirin,
Uzerine hazirladiginiz kremanin beste birini yayin, bir kat kek ve kremanin begte biri olmak tzeri hamurlari dizin.
Kalan krema ve pastayi 2 saat buzdolabinda dinlendirin. 100 gr. dogranmis kuvertiri dograyip eritin. Isitiimis
tepsiye yayin, ¢ikolata donmaya basladiginda spatulayla kaziyarak yuvarlas sekiller ¢ikartin, kalan krema ile
pastanin kenarlarini sivayin, 50 gr. kahveli ¢ikolatay eritin pastanin tGzerine rulolar ve kahveli ¢ikolata ile
susleyin.
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