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KAPCONI MCKUDI (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

2 kg hamsi

2 kg pirasa

2 kg paz!

4 adet kuru sogan

4 yemek kasigi yogurt
1 cay bardagi sivi yag
1 adet yumurta

2 kg misir unu

1 cay kasig! karabiber
1 cay kasig tuz

1 cay bardag ilik su

ilk olarak temizlenen hamsiler kilgiklarindan ayrilir.

Bir kabin icerisine konan misir unu, bir cay bardadi ik su, yumurta, yogurt, tuz ve karabiber ile karigtirilir.
Ardindan pirasa, pazi, sogan ve hamsi dogranarak sivi yag ile birlikte bu karigima eklenir.

Firina verilecek kap yaglanir, hazirlanan karisim bu kaba dokilir ve énceden isitiimis 180°C’lik firinda 40-45

dakika pigirilir.
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