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KAPARILI ZEYTINLI PATLICAN

1,5 yemek margarin

2 adet bostan patlican
3 adet domates

2 cay kasigi su

20 adet yesil zeytin

2 corba kagsiJi kapari
2 cay kasi§i tuz

Patlicanlari soyup kip kiip dograyin. Acisini almak i¢in tuzlu suda 15 dakika bekletip bol suyla yikayin ve
kurulayin. Domatesleri soyup kip kip dograyin. Soganlari soyup piyazlik dograyin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini
¢ikarip ortadan ikiye kesin.Sana margarini tavadaeritip sogani pembelestirin. Domates ve domates salgasi ilave
edip soteleyin. Patlicani ekleyip 2-3 dakika kavurun. Su, kapari, zeytin, tuz ve sekeri ekleyip kisik ateste kapagi
kapali olarak pisirin.
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