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KAPARILI FAVA

300 gr. kuru bakla fasulyesi

Y2 bardak kapari

2 su bardagi zeytinyag!

1 sogan, dogranmig

1 yemek kasigi sebze bulyon toz
Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Ik olarak fasulye yikanip ve kaynar suyda bir kabin iginde 30 dakika bekletilir. Siziilmis fasulye sonra, 5 su
bardagi su, sebze bulyon toz, tuz ile yaklagik 40 dakika pisirilir. Bir tavada soganlar sote edilip fasulye ile
karabiberi ilave edipn 15 dakika pigirilip plre haline getirilir. Bu arada, 10 dakika boyunca su dolu bir kap iginde
kapariler bekletilip stiztlUr. Kapariler ile fava blendirdan gegirilir. Uzerine zeytinyagdi ve limon suyu gezdirilip
kapari ile suslenir.
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