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KAPARI VE YESIL ZEYTIN SALCASI

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):

30 gram kapari,

50 gram yesil zeytin, (salamura)
zeytinyaginda konserve edilmig ti¢ angliez,
1 dis sarimsak,

2 ¢orba kasi§ sirke,

yarim bardak zeytinyad,

1 demet maydanoz.

Yapimi: Maydanozu iyice yikayip saplarini atin. Suyu stzildikten sonra ince ince kiyin. Kaparileri sikip
salamurasinin suyunu atin. Yesil zeytinin ¢gekirdeklerini ¢cikarin. Sonra zeytini, kapariyi, angtezi birlikte kiyin
(Makineniz yoksa bigakla ince ince dograyin).

Toprak bir tencereyi atese oturtun. Igine yarim bardak zeytinyadi koyun. Yag isi ninca sarmisagi i¢ine atin. Bir
dakika gegtikten sonra kiyilmig kapari, zeytin ve anclezi katin. Bir-iki dakika karigtirarak kizartin. Sonra kiyilmig
maydanozla iki corba kasigi sirkeyi katin. Bir-iki dakika kaynadiktan sonra bir kevgirle sarmisagi salcadan
¢ikarip atin. Salca hafif¢ce koyulaginca atesten indirip salga servis tabadina bosaltin. Soguyunca dana filetosuyle
birlikte servis yapin.
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