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KAPARI TURSUSU

500 gram kapari

3 su bardagi su

5 dis sarimsak

1 su barda@i Gizim sirkesi
1 cay bardagi tursu tuzu

Kaparileri iyice yikayin.

Tencerede suyu kaynatin ve kaparileri kaynar suda birka¢ dakika haglayin.

Daha sonra sizip sogumasi igin bekletin.

Su, sirke ve tuzu bir kasede karistirin.

Kaparileri soguyunca kavanoza yerlestirin.

Uzerine bosluk kalmayacak sekilde hazirladidiniz suyu ekleyin ve agzini sikica kapatin.
Karanlik ve serin bir yer yaklagik 20 giin bekletin.
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