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KAPARI SOSLU SOGUK ET

750 gr pismis sidir rostosu ya da haglanmis sigir eti (oda sicakhginda)
45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

6 ¢orba kasiJi un

2+1/2 su bardag st

1 corba kasigi sirke

2 corba kagsigi kapari (stizGlmUs)

1 sogan (ince dogranmis)

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sigir etini ince ince dilimleyip, 1sitilmig bir servis tabagina yerlestiriniz.

Orta boy bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Unu ekleyip, tahta kagsikla yedirerek 1 dakika pisiriniz.
Tencereyi atesten alip, stti agir agir ve sirekli karigtirarak ekleyiniz. Tencereyi yeniden atese oturtarak
karistirmaya devam ederek kaynatip, 1 dakika pisiriniz.

Sirke, kapari, sogan, seker, tuz ve biberi ekleyip, karistiriniz. Sosu bir tagim kaynatip, servis tabagindaki etlerin
Ustlne dokerek servis ediniz.
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