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KAPARI BOREGI

250 gram kiyma

10 adet milféy hamuru

3 yemek kagigi kapari

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet sogan

1 adet yumurta

1 tath kasidi biber salgasi
Gorekotu

Karabiber

Tuz

Kapari borek igin aldiginiz milféy hamurlarini oda sicakliginda bekletip yumugamalarini saglayin.

Diger taraftan kiymayi bir tavaya alin ve suyunu ¢ekene kadar kavurun. Uzerine tereyadi ve yemeklik dogranmig
sogan ekleyip soganin rengi dénene dek kavurun.

Salga ve kapariyi ekleyin. Gz karari tuz ve karabiberini de ekledikten sonra birka¢ dakika daha kavurup
ocaktan alin.

Yumusayan milfdy hamurlarinin ortasina kaparili hargtan koyun. Kenarlarini ortaya toplayip rulo yapin.

Borekleri yagli kagit serilmig bir firin tepsisine, ek yerleri alta gelecek sekilde tepsiye yerlestirin.

Uzerelerine yumurta sarisi strtip, ¢6rek otu serpin. )

Boreklerin ortasina bigakla icindeki harg gbziikecek sekilde boydan boya birer gizik atin. Onceden isitilmig 180
derece firinda Uzerileri kizarana kadar pigirin.
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