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KAPAMA (TEKIRDAG)
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6-8 adet tavuk incik

2 su bardagi piring

6 su bardagdi soguk su

1-2 adet orta boy sogan (Arzuya gore)
Tane karabiber (Arzuya gore)

Defne yapragi (Arzuya gore)

1 ¢corba kasigi tereyag

Tuz

Karabiber

Tavuklar giizelce yikadiktan sonra soguk suyu ve tavuklari ( etleri ) derin bir tencereye yerlestirin.

1 tatli kasidi tuz ilave edip 30 dakika kaynatin.

Arzu ederseniz bu asamada 4[?le bollinmis sogan, defne yapragi ve tane karabiber ile haglama suyunun tadini
aromalandirabilirsiniz.

Pirinci birkag su yikayip nisastasini stzddrin.

Tepsiyi ocagin Ustlne alin margarini seffaflanana kadar eritin.

Pirinci tepside 4-5 dakika kadar kavurun.

Yarim tath kasigi kadar tuz ve 1 silme ¢ay kasigi kadar karabiber ilave edin. Her yere esit kalinlikta tepsiye
pirinci duzeltin.

Haslanmig olan tavuklari aralikli olarak tepsideki piringlerin tGzerine yerlegtirin.

4 su bardag! sicak tavuk suyunu tavuk parcalarinin Gzerinden yavag yavas tepsiye yaydirin.

Yiksek sicaklikta bir firnda 45 dakika kadar ( pirinciler suyunu ¢gekene kadar ) pisirin.

Firnni kapatip 15-20 dakika kadar demlenmesini bekleyin. llik olarak servis yapin.
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