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KAPAMA (ESKISEHIR)

1 butidn tavuk

3 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4.5 su bardagi tavuk suyu
Tuz, karabiber

1. Tavugu temizleyip yikayin. Bir tencereye alip 4 bardak su ekleyin ve tavugu haglayin. Pigince, suyunu siizerek
bagka bir kaba alin. Tavugu iri pargalara ayirin.

2. Pirinci tuzlu sicak suda 15 dakika bekletin. lyice yikayip sizin. Karniyarik tenceresinde tereyagini kizdirin.
Pirinci ilave edip seffaslasincaya kadar kavurun. Tavuk suyuna su ekleyerek 4.5 su bardagina tamamlayin.
Pirince ekleyip tuz serpin ve pilavi pisirin.

3. Pilavi firin tepsisine alin. Uzerine tavuk pargalarini yerlestirip firina verin. Tavuklar kizarincaya kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:9135 « adi:Kapama (Eskisehir) » génderen:Yérem « indirme tarihi:10.04.2025 - 03:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kapama-eskisehir-vt6872
http://www.tcpdf.org

