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KAPALI ZARF BOREGI

3 yufka

1 tavuk gégsu

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi karabiber kimyon
1 kase ceviz igi

1 cay kasigi tuz

50 gr margarin

1 tath kasidi ¢érekotu

2 yumurta sarisi

Tavaya margarinin yarisini alin didiklediginiz tavugu ekleyin tuz karabiber kimyon ekleyip kavurun yufkalar agin
dcgen seklinde istediginiz blyUklikte kesin baska kasede st margarinin diyer yarisi ve 1 yumurta sarisini
karistirip ¢irpin yufkalarin i¢ine strin yufkalarin igine tavuklu karnisimdan 1 kagik koyup yufkalari tggen sekilde
katlayin firin tepsisine dizin Gzerine yumurta sarisi siriin ¢érekotu serpin firina verin.
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