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KAPALI SEBZELI PIDE

5 Su bardagi un

1 Adet haglanmig patates
Yarim paket yasmaya

1 Cay bardagi siviyag

2 Corba kasig yogurt

1 Corba kasigi toz seker

Tuz
Alabildigi kadar su
ic Harcricin

1 Paket mantar (400 gr)
3 Adet kuru sogan

2 Adet sivri biber

1 Adet haglanmis patates
1 Tutam maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kekik

HAZIRLANISI

Kar|§t|rma kabimizin i¢erisine unu doékuyoruz. Ortasini havuz seklinde agiyoruz. Havuzumuzun i¢ine yas mayayi,
siviyagi, yogurdu haslanmis rendelenmis patatesi ve birazcik suyla mayay! eritiyoruz. Tuzu ve sekeri ilave edip
yavas yavas yoguruyoruz. Kivami kulak memesi kivaminda olacak. Uzerine nemli bir bez érterek 10 dakika
dinlendiriyoruz. D|ger tarafta i¢ harcimizi hazirliyoruz. Mantarlari, sogani, biberleri, maydanozu dogruyoruz. Bir
tava igerisine siviyag koyup ocaga aliyoruz. Once sodanlari kavuruyoruz Daha sonra mantarlari ilave ediyoruz.
Pesinden biberleri ve maydanozu ilave edip kavuruyoruz. Haglanmig rendelenmis patatesi, tuzu, kekigi, pul
biberi koyup karistiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Hazirladigimiz hamurdan yumurta bi]y[]kli]g[]nde bezelere
ayirip 5 dakika kadar dinlendiriyoruz. Merdaneyle bir karig eninde ve boyunda agiyoruz, i¢ harcimizdan koyup iki
ucunu ortadan birlegtiriyoruz, iki ucundan tutarak yaglanmis firin tepsisine aliyoruz. Onceden isitilimis 180
derecelik firnda nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz. Pisince dilimleyerek servis yapiyoruz.
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