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KAPALI PIDE

Hamuru igin:

4 su bardagi kadar un

1 adet haglanmig patates
Yarim paket yas maya

1 cay bardagdi sivi yag

2 corba kasigi yogurt

1 corba kasigi toz seker
Tuz

Aldigi kadar su

Iciigin:

1 adet haglanmig patates
200 gram kiyma

2 adet sogan

3 adet sivri biber

3 dal maydanoz

Tuz, karabiber, kekik, pul biber
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Hamuru yodurup mayalanmaya birakin. Bu arada kiymali soganli karisimi kavurup sogumaya birakin. Hamuru
aclp unlanmis zeminde igini koyun. Malzemelerin Gzerini tamamen kapatip cimcikleyip tepsiye alin. 200
derecede 6nceden isilmig firinda 35 dakika kadar pigirin. Gikinca Uzerine yag surin.
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