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KAPALI PEYNIR BOREGI (GAZIANTEP)

https://www.gaziantepmutfagi.org

1 kg tuzsuz Antep peyniri

7-8 adet taze sarimsak

5-6 adet taze sogan (istenirse)

2 demet maydanoz

1 avug taze tarhun (tarhin)

2 yemek kasigi sadeyag

1 yemek kasigi toz kirmizibiber

1’er tath kasigi yenibahar ve karabiber
1'% tath kagsigi tuz

Peyniri tavla zan gibi kli¢Uk kiiglk dograyin veya iri rendeleyin.

Taze sarimsak, eger kullaniyorsaniz taze sogan, maydanoz ve tarhunu ince ince kiyin.

Peynirin Ustine ince kiyllmis sanmsak, sogan, maydanoz ve tarhunu ekleyin.

Kirmizibiber, karabiber, yenibahar, tuz ve sadeyagi ekleyip karistirin.

Pide firnina yollayin ve Gzerini kapall olarak pigirtin.

Eger evde yapiyorsaniz, hamuru oval pide gibi agin ve harci kenarlarda pay birakacak sekilde ddseyin.
Kenarlari harcin dstiine dogru kivirin ve tamamen Gzerini kapatin.

Not: isterseniz bu béregin harcina sadeyag yerine yarim bardak zeytinyagi koyabilirsiniz.
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