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KAPALI KIYMALI PIDE

Ozlem Bilyiikyenigiin

2 yemek kasigi yogurt
2 yemek kasigi siviyag
1,5 su bardag ilik su
1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya
Aldigi kadar un
Iciigin:

Kiyma

Sogan

Karabiber

Pulbiber

Tuz

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

ilk olarak Yuva maya ile hazirlanan hamur malzemeleri karistirilarak yumusak ele yapisan bir hamur hazirlanir.
Ve mayalanmaya birakilir.

Bu arada ici hazirlanir. Bunun i¢in kiyma giizelce kavrulur. Suyunu iyice ¢ekince alti séndurdllr ve igine kiguk
kicUk incecik dogranmis sodan, karabiber, pulbiber, tuz eklenir ve karistirilir. )

Hamur 6' ya bélinir. Uzunlamasina oval bigimde acilir, ortasina har¢tan koyulur. Ust Uste gelecek sekilde
kapatilir. Yaglanmis tepsiye koyulur. Bu sekilde hepsi yapilir. Pidelerin Gzerine yumurta sarisi surdltr ve firinda
pigirilir.
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