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1,5 su bardag ilik su

1 paket instant maya

Tuz

Toz seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Aldigr kadar un

Igi igin:

2 adet kuru sogan

3-4 adet yesil biber

300 gram orta yagh kiyma
3 adet domates
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Toz kirmizi biber

KAPALI KIYMALI PIDE

Hamur icin gerekli malzemeleri derince bir kaba alip iyice yodurun. Ustiind kapatip 1 saat kadar mayalanmaya
birakin. Mayalanma sireci bittikten sonra tekrar yogurun gazini alin ve limon blyUkliginde bezelere ayirin.

I¢i icin kuru sodani ve yesil biberi robottan gegirin veya elinizle ¢gok ufak dograyin. Domateslerin kabuklarini
soyun, onlar da ufacik dograyin. Bitin i¢ malzemelerini derince bir kapta baharatlarini da atarak karistirin.
Bezelere ayirdiginiz hamurlari unlu zeminde oval ve uzun olacak sekilde acin. Tam ortasina i¢ harcini koyun.
Sonra yanlardan hamuru kaldirip orta yerde elinizle sikarak kapatin ve hamurun (izerine elinizle bastirin. Pidenin
iki ucundan tutarak elinizle gekerek hamuru esnetin ve yagh kagit serili tepsiye dizin. Diger bezelere de ayni
islemi uygulayin ve Ustlerine yumurta sarisi sriin.

Onceden 180 derecede isitiimis firnda Usti kizarana kadar pisirin.
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