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KAPALI COREK

3 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi siviyag
2 adet kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Yeteri kadar un

Iciigin:

1 kalip beyaz peynir

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle yumusagda yakin bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz kadar
parcalar merdane yardimiyla, ¢ay tabagindan biraz kiigUk agllir. Ikinci hamurda aynen agllir. llk hamurun Gzerine
miktari kafi ezilmig beyaz peynir birakilir. Ikinci agilan hamur konur. Kenarlarina gatalla bastirarak hem iz birakilir
hem de iki hamur birlestirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strtlir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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