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KAPALI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

Aysegul Karakaya

3 adet yufka

4 adet haglanmig patates
1 adet sogan

Karabiber

Tuz

1 fincan sit

1 fincan zeytinyag

1 su bardagi kasar peynir

Patatesleri robotta ezdikten sonra tuzu, karabiberi, sttl, zeytinyadini ve dérde bdldiginiz sodani katip biraz
daha robotta gevirin. )

D0z zemine yufkanin tekini serip, hazirladiginiz i¢ malzemenin 3'te 1’ini yufkaya yayin. Uzerine tekrar yufkayi

serip tekrar ayni iglemi uygulayin. 3. yufkayi da serip tekrar ayni iglemi uygulayin.

Islem bittikten sonra yufkalari rulo seklinde sarip, bdre@i uzun seritler seklinde kesin ve tepsiye dizin. Yumurta
ve kasar karistirarak harg yapip, Uzerlerine bolca sirin. Kizarana kadar pisirin.
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