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KAPAKLI PILAV

2 su bardag baldo piring
3 adet orta boy domates
1 ¢corba kasigi tereyad

3 su bardagi et suyu veya su
2 cay kasi§i tuz

Kapak hamuru igin:

2 ¢orba kasiJi un

Yarim ¢ay bardagi su

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyagd
Yarim ¢ay kasigi tuz

Pilav icin pirinci yikayin. Rendelenmis domates, tereyadi ve et suyunu tencerede kaynatip tuz ekleyin. Piring
ilave edip, kisik ategte 15 dakika pisirin. Kapak hamuru igin, un, su, yumurta ve tuzu boza kivami alana kadar
¢Irpip, krep pisirir gibi tereyaginda énlG arkali kizartin. Hamuru tencereye yerlestirin. Uzerine pilavi koyup, kasik
yardimiyla duzeltin. Ocagda oturtup, kisik ateste 10 dakika pisirin. Diiz servis tabagina ters ¢evirip ¢ikarin. Sicak
olarak servis yapin.
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