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KAPAKLI PASTA

6 yumurta

6 kahve fincani un

6 kahve fincani seker

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi kuru Gzim

1 su barda@i findik veya ceviz (iri dévilmuis)
2 su bardagi sut (krem ganti icin)

2 paket krem santi

3 ¢corba kasig! kakao

1 tath kasidi targin

pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip kdplrene dek ¢irpalim. Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip mikserin
dusuk ayari ile veya ¢irpma teliyle karigtiralim. Deliksiz bir pasta kalibini margarinle yaglayip tabanina un
serpelim. Hamuru kaliba bogaltip 190 derece isili firnda p|§|rel|m Pastayi kalibi igcinde sogutup kaliptan
cikaralim. Ust kismini bigakla keserek gikartalim. (Pasta, ici bos bir kaseyi andirsin.) Pastanin i¢inden ¢ikan
parcalari kiigiik lokmalar halinde dograyarak bi kaba alalim. igine Gizim(, findig, targini ekleyip karigtiralim.
Krem §ant|y| kakaoyu siitle girparak koyulastiralim. igine pastall harci ekleylp karistiralim ve kase seklinde
pastanin i¢ kismini dolduralim. Kapak gibi kestigimiz parcay pastanin Uzerine kapatalim. Uzerine pudra sekeri
eleyelim. Pastayl buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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