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KAPAK BOREGI

1,5 su bardagi un

1 corba kasigi yogdurt

1 tath kasidi tuz

3-4 damla limon suyu

1 corba kasigi siviyag

1/3 bardak su

1 adet yumurta

Harci igin;

250 gr. az yagh koyun kiymasi
1,5 corba kasig margarin
2 adet orta boy sogan

1/4 demet maydanoz

Unu eleyip ortasini havuz gibi agin, yogurt, tuz, limon suyu, siviyag, su ve yumurtayi koyun, unu azar azar
ortadaki malzemeyle karistirarak hamuru yogurun, yumugak bir hamur elde edin. Uzerine nemli bez értlp, 25
dakika dinlenmeye birakin. Harci hazirlamak igin édnce sogdani piyazlik dograyin, maydanozu ince ince kiyin, yagi
orta ateste eritin Kizinca sodani ilave edip sik sik karistirarak kavurun, kiymay kapavurup tencerenin kapgini
ortlin, bir kag dakika pigirin. Kiymayi karistirip tuz ve biberini ekleyin, bir kag dakika daha pisirip tencereyi
atesten alin. Tenceredeki malzeme iliyinca maydanozu koyup karistirin. Hamuru ceviz iriliginde pargalara bélin
hafifge unlanmig bir tezgahta agin. igine hazirladiginiz hargtan bir tatl kagig koyun, ortasindan ikiye katlayin,
kenarlarini parmak uglariyla bastirarak kapatin. Tavada siviyadi kizdirin. Borekleri altin sarisi renk alana kadar
kizartip, fazla yagini kagit Gzerine alarak servis yapin.
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