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THY Skylife

Harg icin:

6 orta boy sogan

2 tatl kagigi biber salcasi
1 domates

4 yesil biber
Siviyag
Maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

Hamur igin:

1 kilo un

1 yemek kasigi tuz
3 bardak su

250 gram tereyagi
1 kasik zeytinyagd!

KAPAK BOREGI (AKSARAY)

Harg icin soganlari ve biberleri dograyin ve yagda kavurun. Biber salgasini ekleyip kavurmaya devam edin.
Dogranmis domates ve maydanozu karabiber, pul biber ve tuzla birlikte karisima ekleyip kavurun ve sogumaya
birakin. Hamur i¢in un, tuz ve suyu iyice karistirin. Kulak memesi kivamina gelince 15 dakika dinlenmeye
birakin. Hamuru iki bezeye boliin ve baklava hamuru inceliginde acin. Tereyagini eritip zeytinyadiyla karistirin.
ilk hamuru tepsiye yayip erimis yagin 1/3[ini hamura strin. Ortasini yuvarlak bigimde kesin. Dairenin diginda
kalan kisimlari orta bdlimde b|rIe§t|r|n Soganli harci bosluklar kalacak bigimde dokiin. ikinci yufkayl tepsiye
Ortlin ve 250 derecede 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiginiz béregi kare seklinde kesip servis edin.
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