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KANGALA (KIBRISÇIK BOLU)

Abant İzzet Baysal Üniversitesi
Bolu Halk Kültürünü Araştırma ve Uygulama Merkezi

100 gr tereyağı (oda ısısında yumuşak)
100 gr. kaymak
1 su bardağı süt
1 çay kaşığı tuz
Alabildiği kadar un (hamur kulak memesi kıvamına gelene kadar)

Tüm malzemeler bir kabın içerine alınarak yoğrulur.
Yoğrulduktan sonra 10 dk. kadar dinlendirilir.
Hamurlar halka şekli verilerek fırına atılır.
Pişen halkalar ev içerisinde iplere asılarak kurutulur.

© lezzetler.com tarif no:139852 • adı:Kangala (Kıbrısçık Bolu) • gönderen:teşrifat • indirme tarihi:12.05.2024 - 12:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kangala-kibriscik-bolu-vt102787
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kangala-kibriscik-bolu-139852.jpg
http://www.tcpdf.org

