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KANEPE POGACASI

25 gr margarin

1 paket instant maya

2 su bardagi st

3 yemek kasigl toz seker
1 tath kasigr tuz
Alabildigi kadar un

1 adet yumurta sarisi

25 gr yesil zeytin

Swvilari bir kapta karigtirin ardindan da margarini, mayayi sekeri tuzu ve yavas yavas unu ekleyin. lyice yogurun
Orta sertlikte bir hamur elde edin. Hamurunuzu 30 dk oda sicakliinda dinlendirin. Hamur mayalandiktan sonra
ceviz blyUkliginde bezeler olugturun ve yagh kagit serdiginiz tepsiye dizin gekil verdikten sonra da bir siire
daha digarda mayalandirin. Uzerine yumurta sarisi sriin ve 170 derecelik firinda tzeri kizarincaya kadar pisirin.
Soguduktan sonra istediginiz malzemeleyle servise hazirlayin.
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