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KANEPE MANTAR GRATEN

1 kisilik

10 adet mantar

Biraz tuz

Biraz karabiber

1 tath kasidi krema

1 tath kasigi un

1/4 sogan

1 dilim tost ekmegi

1 ¢corba kasigi tereyag
Yeterince taze kasar

Tavaya yag! alin. Yemeklik dogranmig sogani ve kiyilmis sarimsagi ilave ederek sodanlar hafifce pembelesene
dek sote yapin.

Icine kicUk kiglk dogranmas mantarlari ilave edin. Mantarlar sularini saldiginda unu ilave edin. Tuz ve
karabiberle lezzetlendirin. Kremayi ekleyerek karigtirin. Bir tagim kaynatin ve ocaktan indirin. Bu arada tost
ekmegini kizartin. Servis tabagina yerlestirin. Ekmegin tzerine mantarlari yerlestirin. Yemegin Gzerini
kaplayacak kadar kasar peyniri rendesi serpistirin. Firina striin. Kagar eriyip biraz pembelesene kadar firnda
tuttuktan sonra servis yapin.
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