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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KANDIRA YOGURDU (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Manda s0tu 4 kilogram
Su 2-3 yemek kasig

Bir tencereye koyulan manda siitl, orta ateste 1 saat kadar kaynatilir. Masanin Gzerine kalin bir 6rtU serilir.
Parmagin dayandidi kadar ilik olan manda sutinin igine 2-3 yemek kasigi manda yoJurdu, maya olarak ilave
edilir. Sonra Ustu kapatilir ve 6rtl 6értlllr. Sabaha kadar bekletilir.

Ayni sekilde sabaha kadar bekletilen yodurt, bir stire de buzdolabinda bekletildikten sonra servis edilebilir.

Not: En iyi yogurt icin manda sitd kullaniimalidir.
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