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KANDIL SIMIDI

125 Gr Sana Klasik Kase
1 Adet yumurta sarisi

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Bardadi mahlep

8 Yemek Kasidi ¢corekotu

1 Adet yumurta aki

0,5 Gay Bardagi zeytinyagi
0,5 Paket kabartma tozu

1 Yemek Kasigi sirke

1 Yemek Kasigi toz seker

Tim malzemeleri kangtirin. Uzerine yavas yavas un ilave ederek yogurun.Yuvarlak bir rulo yaplP folyoya sarip
buzdolabinda 15 dakika bekletin. Sonra ince dilimler kesip yumurta akina bulayip ¢orekotuna bulayin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda Ustleri kizarana kadar pigirin.

© lezzetler.com tarif no:79878 « adi:Kandil Simidi « génderen:sunay « indirme tarihi:26.05.2024 - 19:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kandil-simiti-vt57066
http://www.tcpdf.org

