—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KANDIL SIMIDI

1 Paket Sana Klasik

1 Tutam tuz

1 Paket kabartma tozu
1 Fincan sivi yag

1 Paket margarin

4 Su Bardagi un

1 Fincan toz seker

1 Fincan sirke

1 Yemek Kasigi mahlep
1 Paket susam

1 Adet yumurta

4-5 su barda@i unu genis bir kaba bosaltilir ve ortasi havuz seklinde acilir. Daha sonra sirke, sivi yag, toz seker,
margarin, yumurtanin sarisi ve tuz eklenir. Unun tstline mahlep ve kabartma tozu da konulduktan sonra
ortadaki havuzdan baglayarak iyice yogurulur. Kulak memesi kivamindaki hamur elde edildikten sonra
hamurlara kiiglk simit sekli verilerek 6nce yumurta akina sonra susama batirilir. Onceden isitilmis 175-180
derece firnda 25-30 dakika pigirilir.
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