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KANDIL SIMIDI

2 Adet yumurta

2 Yemek KagiJi toz seker
2 Cay Kagi§i tuz

1 Kahve Fincani zeytinyagi
1 Paket kabartma tozu

1 Gay Fincani ¢érekotu

4 Su Bardagi un

1 Gay Fincani susam

2 Yemek Kasigi sirke

200 Gr Sana Klasik

Oncelikle oda sicakhigindaki yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayiralim, genis bir yojurma kabina 4 su bardag
unu ekleyelim ve ortasina gukur acalim, actigimiz cukurun igine margarini yumurta sarilarini ve geri kalan tiim
malzemeyi ekleyerek ele yapismayan bir kivama gelinceye kadar yoguralim, kivama gelen hamuru tezgah
Uzerinde, ceviz blyukliginde pargalar kopartalim, koparttigimiz hamurlari tezgah tzerinde yuvarlayarak ,
parmak genigliginde rulolar olusturalim ve daire seklinde birlestirelim, hazirladigimiz simitleri yagh kagit serilmis
firin tepsisine 1-2 cm araliklarla dizelim, tim hamur bitene kadar ayni islemi uygulayalim, yumurta aklarini firca
yardimiyla simitlerin tamamina sirelim Uzerine ¢brekotu ve susam serperek 200 derece firinda simitlerin Gzeri
kizarana kadar pigirelim.
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