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KANDIL SIMIT]

1 paket margarin

3 su bardagi dolu dolu un

1 yemek kasigi toz mahlep

1 yemek kasigi dolusu toz seker
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Tdm malzemeler kanistirilir. Hamur haline getirilip iyice yodurulur ve streg filme sarilip buzdolabinda 2 saat kadar
bekletilir. Firin tepsisine yagl kagit konur. Kandil simidi yapmak i¢in hamurdan alinan parcalar yuvarlak hale
getirilir ve 6nce suya sonra susama batirilarak firin tepsisine yerlegtirilir. Tuzlu kurabiye yapmak icin ise,
hamurdan alinan parga avug iginde yuvarlanarak uzun hale getirilir ve sonra ortasindan 2 ye kivrilir ve her 2 kol
birbiri lzerine sarilarak, sarmal hale getirilir. Uzerine yumurta sarisi strGlir ve ¢érek otu ekilerek tepsiye
yerlestirilir. 170 C ye isitilmig firndan 30-40 dakika renkleri déntinceye kadar pisirilir. Gok fazla kizarmadan
firndan almak gerekmektedir. Yoksa hamurun igindeki yag unu yakmaya bagslayacaktir.
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