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KANDIL SiMIDI

1 blyUk paket margarin (yumusak, 250 gr.)
4 corba kasig yogurt

1 kahve fincani zeytinyag!

1 corba kagigr mahlep

2 kahve kasigi tuz

1,5 kahve kasigi kabartma tozu

Aldigi kadar un (5- 5,5 su bardag kadar)

1 yumurta (sarisi hamura, aki Uzerine)

50 gr. susam

Bir tencereye margarin, zeytinyag, yogurt, mahlep, tuz, kabartma tozu, yumurta sarisi konup karistirilir.
Elenmis un konup kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir.

Yumurta biytklGgunde Pargalara ayrilip simitler yapilir.

Uzerlerine yumurta aki sUrGlUp susamla kaplanir.

Tepsiye dizilip orta hararetli firnda pisirilir.

ML® Dékme Cérek icin tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 20.04.2019
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