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KANDIL SiMIDI

2 su bardagi su

1 yumurta

1 cay bardagi zeytinyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 corba kagsiJi sirke

1 tath kasidr mahlep

2 corba kagsigi seker

4 corba kasigl susam

Hamuru yogurmak icin derin bir kabin igine yumurta sarisi, zeytinyag, tereyagi, sirke, mahlep, seker ve unu
koyup yogurun. Hamura sekiller verip yumurta akina ve susama bulayip tepsiye dizin. 180 derecedeki firnda 30
dakika kadar pigirip ikram edin.

© lezzetler.com tarif n0:99829 « adi:Kandil Simidi « génderen:seniz « indirme tarihi:01.05.2024 - 12:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kandil-simidi-vt199
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kandil-simidi-99829.jpg
http://www.tcpdf.org

