%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KANDIL SIMIDI

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 adet yumurta (sarisi hamurun icine)
1 paket margarin (yumusak)
1/2 su bardagi siviyagi

3 corba kasig yogurt

1 corba kagig sirke

3 tath kasig1 seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep

1 paket kabartma tozu

4-4.5 su bardagi un (elenmig)
1 kase susam

Un hari¢ bOtun karistirilir. Un, azar azar konularak malzemeye yedirilir ve kulak memesi yumusakliginda bir
hamur yogrulur.

Yogrulan hamur, 5 dk. dinlendirilir.

Hazirlanan hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar kopartilip yuvarlanir ve simit sekli verilir.

Simitler, 6nce yumurtanin akina, sonra susamlara batirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinda, pembelesinceye kadar pisirilir.
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